
 

Zapraszamy do złożenia oferty w trybie negocjacji na zakwaterowanie i wyżywienie dla 

400 osób w dniach 26.02-01.03.2024r., uczestników XI Ogólnopolskich Zimowych 

Igrzysk Olimpiad Specjalnych części I w dyscyplinach narciarstwo alpejskie, 

narciarstwo biegowe i bieg na rakietach śnieżnych. 

1. Nazwa i adres zamawiającego  

Oddział Regionalny Olimpiady Specjalne Polska – Śląskie 

ul. Orzepowicka 15a, 44-217 Rybnik 

2. Opis zamówienia  

Przedmiotem zapytania ofertowego jest wybór najkorzystniejszego zakwaterowania               

i wyżywienia dla 400 osób - uczestników XI Ogólnopolskich Zimowych Igrzysk 

Olimpiad Specjalnych części I w dyscyplinach narciarstwo alpejskie, narciarstwo 

biegowe i bieg na rakietach śnieżnych.  

Ze względu na najbardziej prawdopodobne warunki śniegowe, zawody w dyscyplinach 

narciarstwo biegowe i bieg na rakietach śnieżnych zostaną przeprowadzone na 

obiektach Centralnego Ośrodka Sportu w Istebnej Kubalonce. Dlatego do tego 

zapytania ofertowego mogą przystąpić tylko te obiekty od których dojazd jest nie 

dłuższy niż 20 minut (według mapy google - bus, autobus) do tras biegowych na 

Kubalonce 

 

Nasze zapytanie zostało podzielone na 5 wariantów, przy czym jeśli dany kontrahent 

spełnia i jest zainteresowany realizacją każdego z tych wariantów lub  kilkoma z nich, 

oczywiście jest to możliwe. 

 

1. Zakwaterowanie i wyżywienie w dniach 27.02 – 01.03.2024r, muszą to być miejsca, 

które mogą przyjąć grupę minimum 30 osób., kwaterując na oddzielnych łóżkach w 

pokojach maksymalnie 4 osobowych z uwzględnieniem 4 m
2
 powierzchni noclegowej 

na jedną osobę (metraż pokoju jest liczony bez toalety), który w swoim obiekcie 

będzie mógł zapewnić też wyżywienie (śniadania i obiadokolacje).  

Proponowane menu: Śniadanie kontynentalne w postaci szwedzkiego stołu 

umożliwiające wydanie posiłku dla całej grupy jednocześnie tj. danie na ciepło 

jajecznica, parówki lub frankfurterki, żółty ser, 2 rodzaje wędlin, biały ser, musli, 



mleko lub jogurt naturalny, pieczywo, masło, dżem lub miód, herbata (wraz z 

dodatkami, tj. cukier, plasterki świeżej cytryny), kawa (wraz z dodatkami, tj. cukier, 

płynna śmietanka lub płynne mleko), woda mineralna.  

Obiadokolacja w dniach 27 i 28.02.2023 – należy wpisać własne menu. 

 

2. W ramach tego zapytania, priorytetem jest wyłonienie wykonawcy, który w swoim 

obiekcie będzie mógł zapewnić zakwaterowanie i wyżywienie (śniadania i 

obiadokolacje) dla minimum 100 osób, a także posiada na tyle dużą salą, w którym 

możliwe będzie przygotowanie biura zawodów, całego procesu rejestracji osób, 

odpraw z kierownikami i trenerami, i zaplecza informatycznego w dniach  

27.02-01.03.2024.  

Proponowane menu: Śniadanie kontynentalne w postaci szwedzkiego stołu 

umożliwiające wydanie posiłku dla całej grupy jednocześnie tj. danie na ciepło 

jajecznica, parówki lub frankfurterki, żółty ser, 2 rodzaje wędlin, biały ser, musli, 

mleko lub jogurt naturalny, pieczywo, masło, dżem lub miód, herbata (wraz z 

dodatkami, tj. cukier, plasterki świeżej cytryny), kawa (wraz z dodatkami, tj. cukier, 

płynna śmietanka lub płynne mleko), woda mineralna.  

Obiadokolacja w dniach 27 i 28.02.2023 – należy wpisać własne menu. 

Ponadto możliwość przygotowania jednodaniowego obiadu dla przyjeżdzających 

ekip – minimum 280 osób w dniu 27.02.2024. (należy wpisać własne menu) 

Ponieważ obiekt ten będzie jednym z centralnych punktów organizacji Igrzysk, 

koniecznym jest aby możliwe tam było przyjęcie grupy minimum 40 organizatorów 

we wcześniejszych dniach 25.02.2024 od godziny 14:00 do przyjazdu ekip w dniu 

27.02.2024 

 

3. Kolejnym bardzo ważnym elementem jest wyłonienie takiego obiektu, w którym 

możliwe będzie zakwaterowanie grupy minimum 30 organizatorów od 25.02.2024 od 

godziny 14:00 do 01.03.2024 do godziny 18:00, w którym jest dodatkowa sala  

o minimalnych wymiarach 200 m
2
, służąca jako przestrzeń magazynowa na 

banery, roll-upy, nagrody, ścianki, namioty, podia itd. 

Proponowane menu: Śniadanie kontynentalne w postaci szwedzkiego stołu 

umożliwiające wydanie posiłku dla całej grupy jednocześnie tj. danie na ciepło 

jajecznica, parówki lub frankfurterki, żółty ser, 2 rodzaje wędlin, biały ser, musli, 

mleko lub jogurt naturalny, pieczywo, masło, dżem lub miód, herbata (wraz z 



dodatkami, tj. cukier, plasterki świeżej cytryny), kawa (wraz z dodatkami, tj. cukier, 

płynna śmietanka lub płynne mleko), woda mineralna.  

Obiadokolacja w dniach 27 i 28.02.2023 – należy wpisać własne menu. 

 

4. Wyłonienie optymalnego kontrahenta na przygotowanie obiadów w dniu  

28 i 29.02.2024 dla około 250 osób dla zawodników i organizatorów narciarstwa 

biegowego i rakiet śnieżnych. Dopuszcza się dwie możliwości. Jedną z nich jest 

przygotowanie odpowiedniej infrastruktury wokół tras na Kubalonce (ogrzewane 

namioty, ławy, stoły itd.) bądź też przyjęcie i przygotowanie uczestników w karczmie, 

restauracji w odległości nie większej niż 300 metrów od wspomnianych tras na 

Kubalonce. Proponowane menu: np. zupa gulaszowa z pieczywem lub np. filet  

z kurczaka z ziemniakami i surówką, ponadto gorąca kawa i herbata w warnikach, 

chleb ze smalcem i ogórek kiszony 

 

5. Wyłonienie optymalnego kontrahenta na przygotowanie kolacji dla minimum 300 

osób w dniu 29.02.2024r. Musi to być obiekt, który na nie więcej niż dwóch salach 

jest w stanie pomieścić tyle osób, tak aby zapewnione było jeszcze miejsce do zabawy 

tanecznej.  

Proponowane menu woda mineralna w dzbankach, żurek z ziemniakami, karkówka w 

sosie z ziemniakami opiekanymi lub kluskami + surówki 2 rodzaje. 

 

Każdy z obiektów powinien dysponować bezpłatnymi parkingami, oddalonymi od 

miejsca zakwaterowania, nie więcej niż 200 metrów. 

Wszystkie pokoje powinny być pojedynczymi łóżkami z pełnym węzłem sanitarnym  

z zachowaniem minimum 4 m
2
 powierzchni noclegowej na jedną osobę (metraż 

pokoju jest liczony bez toalety) 

3. Sposób przygotowania oferty 

 Oferta powinna być przesłana na formularzu (załącznik nr 1) w języku polskim, 

zawierającą wycenę przedmiotu zamówienia, podpisaną przez osobę upoważnioną. 

Ofertę należy przesłać jako skan dokumentu na adres e-mail: 

slaskiedyr@olimpiadyspecjalne.pl 

 Wykonawca składa tylko jedną ofertę i ponosi wszelkie koszty związane z jej 

opracowaniem, niezależnie od wyniku postępowania. 

 Oferta jest jawna, z wyjątkiem informacji stanowiących tajemnice przedsiębiorstwa 

w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, a Wykonawca 

mailto:slaskiedyr@olimpiadyspecjalne.pl


składając ofertę zastrzegł w odniesieniu do tych informacji, że nie mogą one być 

udostępnione innym uczestnikom postępowania. 

 Do oferty należy dołączyć oświadczenie o braku powiązań kapitałowych lub 

osobowych (załącznik nr 2) 

 Ofertę należy złożyć w nieprzekraczalnym terminie do dnia 29.11.2023r., do 

godziny 13:00 

4. Warunki udziału w postępowaniu 

W postępowaniu mogą brać udział Wykonawcy, którzy posiadają niezbędną wiedzę  

i doświadczenie oraz dysponują potencjałem technicznym i osobowym zdolnym do 

wykonania tego zamówienia, zgodnym z posiadanymi uprawnieniami określonej 

działalności. 

5. Kryteria dokonania wyboru najkorzystniejszej oferty 

 Ocenie pozostaną tylko te oferty, które zostaną złożone w wyznaczonym terminie           

i spełnią wymagania formalne 

 Podstawowym kryterium wyboru jest oferowana cena w stosunku do zakresu 

przedmiotu zamówienia, spełniającego minimalne wymogi – parametry określone          

w punkcie 2 zapytania ofertowego, dotyczące uwarunkowań logistycznych. 

 W toku badania i oceny ofert Zamawiający może prosić od Wykonawcy stosownych 

wyjaśnień i uzupełnień dotyczących złożonych treści. 

 Wybór najkorzystniejszych ofert zostanie opublikowany na naszej stronie 

internetowej www.slaskie.olimpiadyspecjalne.pl  

 Dodatkowych informacji udziela Dariusz Wosz - Dyrektor Oddziału Regionalnego  

Olimpiady Specjalne Polska – Śląskie, tel. 509356981 

6. Uwagi końcowe i unieważnienie postępowania 

Wycena ma charakter orientacyjny i jest podstawą do przeprowadzenia dalszych 

negocjacji dlatego w żadnym stopniu nie może być zobowiązująca. Zastrzegamy sobie 

możliwość kontaktu tylko z jednym, wybranym oferentem, którego oferta okaże się 

najatrakcyjniejsza. Zapytanie ofertowe nie stanowi podstaw do roszczeń dotyczących 

zawarcia umowy/realizacji zamówienia. 

Zamawiający może unieważnić zapytanie na każdym etapie bez podania przyczyny.             

Zamówienie realizowane jest w oparciu o środki przyznane przez PFRON i MSiT 

w 2024r. Ze względu na termin Igrzysk kontrahent organizuje przetarg w 2023r.  

i zobowiązuje się do podpisania umowy w styczniu 2024r. W ramach umów, 

PFRON i MSiT zastrzegają sobie prawo do zmniejszenia środków finansowych 

http://www.slaskie.olimpiadyspecjalne.pl/


lub odejścia od umowy. Ww. przypadku Oddział Regionalny Olimpiady Specjalne 

Polska – Śląskie będzie negocjował z kontrahentem ewentualne zmiany. 

  


